SVATOMARTINSKE ROHLICKY,

KTERE SE DAJi PECT | V KTEROUKOLIV JINOU DOBU A ZVLADNOU JE | VASE DETI.

Inspirujte se bud’ malovanym navodem (vlevo), anebo zkusenosti pani ucitelky Danky s jejimi détmi ve Skolce (vpravo).

Napln jsme nedélali, dali jsme tam jablicko
(samy déti si oSkrabaly a nakrijely).

Tésto jsme nevaleli, davala jsem détem kousky
a ony do nich balily jablicko, jak kdo dovedlI.

Pekli jsme na 180 °C asi 20 minut v elektrické troubé,
ale spis se fidit barvou a vtini!

Upecené jsme obalovali v mouckovém cukru
s vanilkou.

Mamince naseho anglicky mluviciho chlapecka tak
chutnaly, Ze si je od jiné maminky objednala na
Vanoce! Chtéla jsem je upéct i doma, ale neméla
jsem zakysanou smetanu, tak jsem to zkusila s
tvarohem - taky vyborné! A vidéla jsem i recept se
Slehackou a misto Hery maslo, ale to uz je trochu

jiny level. @




